
A L L E R G I  E L L E R  A L L M Ä N  F R Å G A  O M  I N N E H Å L L  I  VÅ R A  M AT R ÄT T E R ?  F R Å G A  VÅ R  P E R S O N A L !

Bistromeny

Vår bistromeny bjuder på lite enklare rätter och snacks. 
Förtäres bäst tillsammans med något gott i glaset, 

antingen i vår mysiga lobby eller inne i restaurangen. 

Välkommen in!

Petits
Tapenade med rostat levain

Tapenade på svarta oliver, smaksatt 
med vitlök och citron

75:-

Pommes med chilidipp 
85:-

Ostron med klassiska tillbehör
Schalottenlök, vinäger, citron, tabasco

40:-/S T

Oliver
55:-

Rostade nötter
55:-

Sardeller
Serverade med citron och rostat levainbröd

135:-

Grand
Crocue monsieur

Gruyere, skinka & Dijonsenap, serverad med sallad  

165:- 

Moules en Coler
Blåmusslor kokta i vitt vin, grädde och 

chili (valbart), serverade med rostad levain 

halv eller hel    155:-/225:-

Räksmörgås
Räkor, Eggers örtmajonnäs, hembakad rostad  

brioche, krispig sallad & rödlök

halv eller hel    165:-/265:-

Chèvre chaud
Gratinerad getost serverad på surdegsbröd med 

blomsterhonung, plocksallad och rostade solrosfrön

210:-

Klassisk råbiff
En klassisk oblandad råbiff på innanlår, serverad 

med fransk senap, kapris, cornichon, rödbeta, 
hackad rödlök samt bakad äggula 

halv eller hel    165:-/265:-

Biff Rydberg på Emil Eggers vis
Serveras med lökkräm, bakad äggula 

samt senapsgrädde  

305:-

Ost/Charkbricka
halv eller hel    170:-/275:-

Inom restaurangnäringen slängs idag enorma mängder 
mat. Vi vill skapa en förändring genom att minska por-
tionerna något och istället vara väldigt tydliga med att 
du alltid kan be om mer. Så var inte blyg för att be oss 
om påfyllning av till exempel potatis, sås eller liknande 
om du önskar mer.

Vi jobbar aktivt med FN:s mål nr. 12 för hållbar konsumtion.

Du vet väl att du alltid kan säga till oss 

om du inte blir mätt, så löser vi det.  

Restaurangbranschen slänger väldigt 

mycket mat. Det vill vi ändra på.


